[image: image1.png]


[image: image2.jpg]U Govern
de les llles Balears

Conselleria de Turisme i Esports




I JORNADAS DE TURISMO Y GASTRONOMÍA
FICHA TÉCNICA

	Sector
	Turístico y gastronómico

	Lugar
	Escuela de Hostelería de las Illes Balears. Palma

	Fecha
	15 y 16 de mayo de 2012

	Frecuencia
	Anual

	Edición
	1ª Edición

	Espacios
	Auditorium. Capacidad 144 pax

Aula de Cocina Mestre Tomeu Esteve. Capacidad 60 pax

	Organiza
	Conselleria de Turisme i Esports 

Escuela de Hostelería de las Islas Baleares


PRESENTACIÓN
Los días 15 y 16 de mayo de 2012, la ciudad de Palma acogerá las I Jornadas de Turismo y Gastronomía, un acontecimiento llevado a cabo conjuntamente por la Consejería de Turismo y Deportes, y la Escuela de Hostelería de las Illes Balears. 

Estas jornadas pretenden ser un punto de encuentro para los profesionales de la gastronomía y las empresas del sector agroalimentario y turístico así como un foro para el intercambio de conocimientos, experiencias y reflexiones sobre la gastronomía y su desarrollo como producto turístico, con el objetivo de analizar la situación actual y las perspectivas de futuro.

JUSTIFICACIÓN
La relevancia del sector turístico como motor de desarrollo y crecimiento de la economía de las Islas Baleares es un hecho incuestionable. Tradicionalmente, los esfuerzos se han concentrado en el aprovechamiento de nuestras excepcionales condiciones naturales y climatológicas, y en la actualidad las Islas Baleares son líder indiscutible de la oferta turística de sol y playa. 

La Consejería de Turismo y Deportes trabaja en otras vías de crecimiento que tienen como fin prioritario, la diversificación y especialización de la oferta turística balear. Uno de los objetivos principales es la creación de productos turísticos complementarios a la oferta de sol y playa que sirvan como estrategia de promoción de destino y difusión de la cultura local, favoreciendo su desarrollo, la cooperación público-privada, la creación de riqueza del territorio y la sostenibilidad turística.

El turismo gastronómico se está convirtiendo en una pauta para el desarrollo socioeconómico de las zonas rurales y costeras y sus entornos productivos, generando verdaderas alternativas económicas derivadas de la dinamización turística en torno a la cultura gastronómica.

En este sentido la Consejería de Turismo y Deportes de las Islas Baleares pretende llevar a cabo las actuaciones precisas para implicar a todos los agentes necesarios (administraciones locales, empresas del sector turístico, empresas del sector de la gastronomía, etc.), con el objeto de convertir nuestros recursos en experiencias gastronómicas, creadas a partir de la calidad y la identidad del destino, garantizando el nivel de satisfacción de la demanda e impulsando el desarrollo económico y social integral del mismo.
OBJETIVOS
· Favorecer y aumentar el grado de conocimiento de la gastronomía local, los productos y sus  productores.
· Dar valor a los productos locales e identificarlos como productos de calidad y símbolo de la cultura e identidad del territorio.
· Crear una nueva oferta turística especializada, basada en el desarrollo local territorial, la cooperación público-privada y la sostenibilidad turística.

· Promocionar la cultura gastronómica balear como estrategia de promoción del destino y el desarrollo territorial.

· Favorecer actividades comerciales de promoción y comercialización entre los actores del turismo implicados en el sector. 
· Reconocer la labor de los profesionales del sector en la promoción de la gastronomía de las Illes Balears.
PÚBLICO OBJETIVO
· Profesionales del sector turístico y agroalimentario: hoteleros, restauradores, cocineros, empresarios de la restauración, productores, distribuidores, sumilleres, enólogos, responsables de sala, responsables de compras, etc.)
· Técnicos de turismo 
· TTOO/AAVV

· Críticos gastronómicos

· Medios especializados en gastronomía

PONENTES
Se propone el siguiente perfil para los ponentes de las jornadas:

· Chefs Estrella Michelín

· Agentes del sector del turismo gastronómico más destacados de España representantes de los principales destinos gastronómicos nacionales.

· Agentes del sector del turismo gastronómico internacionales representantes de los principales destinos gastronómicos nacionales.
· Profesionales  y agentes promocionales y comercializadores.

· AAVV y operadores turísticos especializados en turismo gastronómico. 

· Empresas del sector privado que desarrollan actividades relacionadas con el ocio y el turismo gastronómico.

· Técnico especializado en turismo gastronómico de Turespaña.
TEMÁTICA

Propuestas Ponencias
1: El maridaje perfecto: Turismo y gastronomía
· La Gastronomía como producto turístico
Propuesta Ponentes:

Luís Pujol. Gerente Saborea España

Pedro Subijana. Presidente Saborea España.

Rafael Ansón. Presidente Real Academia Española de Gastronomía.

2: La oferta gastronómica de Baleares:

· Materias primas con denominación de origen, certificado de calidad y cualidades reconocidas.

· El papel de los chefs en la promoción de los destinos

Propuesta Ponentes:

Margarita Rubí. Directora Gerente SEMILLA

Cocineros Estrella Michelín de Baleares 

María Solivellas. Chef Ca na Toneta (Vicepresidenta de Slow Food)

Modera: Pedro Subijana

3: Estrategias para la promoción y comercialización del turismo enogastronómico como factor importante en la desestacionalización.

· La oferta del turismo gastronómico en España y en Europa.

· Estrategias de producto: creación de paquetes y experiencias gastronómicas.

· Canales de comunicación y promoción

Propuesta Ponentes:

Ian Livesey. Director de Operaciones TUI

Pablo Caspers. Director Marketing Air Berlin

Domenec Biosca. Presidente de la Confederación Española de Editores, Periodistas y Escritores de Turismo y Economía

Marco Taboas. Promoturismo

Modera: Pilar Carbonell. Presidenta CAEB Restauración
4- Experiencias enogastronómicas.

· Grandes rutas y eventos gastronómicos.

· Turismo del Vino un nuevo tipo de Turismo internacional.

Propuestas ponentes:

Basquetour. Euskadi Saboréala

Agencia Catalana del Turismo

Fernando Castellanos. Consejero Delegado EnotelCollections World
Oliver Moragues. Propietario Possesió Binnicomprat
Carlos Bautista. Director General Gran Hotel Soller
Modera: José Marcial Rodríguez. Gerente Agencia Turismo Balear
Propuesta Mesa Debate
Se propone organizar, como cierre de las jornadas, una mesa debate con los ponentes participantes.

· “Cómo convertir cada una de las Islas Baleares en destinos gastronómicos”

Modera: José Luis Mateo Hernández. Gerente EHIB

PROGRAMA JORNADAS

Martes, 15 de mayo de 2012

	Mañana
	

	  9.00-9.30 h
	Lugar: Escuela de Hostelería de las Islas Baleares. 
Recepción de asistentes y entrega documentación 

	  9.30 – 10.00 h
	Inauguración de  las I Jornadas de Turismo y Gastronomía:

Sr. Carlos Delgado Truyols. Consejero de Turismo y Deportes

Sr. Jaime Martínez Llabrés. Director General de Turismo

	 10–11.00 h
	1ª Ponencia: El maridaje perfecto: Turismo y gastronomía.
· La Gastronomía como producto turístico.
Ponentes: 

Luís Pujol. Gerente Saborea España. TURESPAÑA

Pedro Subijana: Presidente Saborea España

	 11 – 11.15 h
	Turno de preguntas

	11.15-11.30 h
	Pausa: coffee break

	11.30.-12.30 h
	Mesa redonda: La oferta gastronómica de Baleares:
· Materias primas con denominación de origen, certificado de calidad y cualidades reconocidas

· El papel de los chefs en la promoción de los destinos.
Ponentes:
Margarita Rubí. Directora Gerente SEMILLA

Chefs Estrella Michelín de Baleares 

María Solivellas. Chef Ca na Toneta (Vicepresidenta de Slow Food)

Modera: Pedro Subijana

	12.30-13.30 h
	Showcooking / Cata.

* Estas actividades requieren inscripción previa

	13.30  h
	Almuerzo de bienvenida Escuela Hostelería de las Islas Baleares

	Tarde
	

	16.00-17.00 h
	Mesa redonda: Estrategias para la promoción y comercialización del turismo enogastronómico como factor importante en la desestacionalización.
· La oferta del turismo enogastronómico en España y en Europa.

· Estrategias de producto: creación de paquetes y experiencias enogastronómicas.

· Canales de comunicación y promoción

Ponentes:
Ian Livesey. Director de Operaciones TUI

Pablo Caspers. Director Marketing Air Berlin

Domenec Biosca. Presidente de la Confederación Española de Editores, Periodistas y Escritores de Turismo y Economía

Marco Taboas. Promoturismo

Modera: Pilar Carbonell. Presidenta CAEB Restauración


	17.00-18.00 h
	Showcooking Dulce sensación

Espacio dedicado a los especialistas de mundo dulce. Pasteleros, cocineros de postres, chocolateros, etc. impartirán clases didácticas y participativas, con degustación.

	
	Catavinos

El mundo del vino tiene espacio propio. Enólogos, viticultores, sumilleres, expertos, reflexionando juntos, intercambiando experiencias, catando las mejores botellas.

	
	Cata de Aceites con denominación de origen

	
	Maridaje quesos con denominación de origen y vinos de Baleares

	
	Cómo elaborar el perfecto Gin Tonic

	Nota
	*Todas las actividades por la tarde requieren inscripción previa


Miércoles, 16 de mayo de 2012

	Mañana
	

	 9.30-10.30 h
	Mesa redonda: Experiencias enogastronómicas 
· Grandes rutas y eventos enogastronómicos.
· Turismo del Vino, un nuevo tipo de turismo internacional.
Ponentes:

Basquetour. Euskadi Saboréala

Agencia Catalana del Turismo

Fernando Castellanos. Consejero Delegado EnotelCollections World
Oliver Moragues. Propietario Possesió Binnicomprat
Carlos Bautista. Director General Gran Hotel Soller
Modera: José Marcial Rodríguez. Gerente Agencia Turismo Balear

	 10.30-10.45 h
	Turno de preguntas

	10.45-11.00 h
	Pausa: coffee break

	11.00-12.00 h
	Mesa debate: “Cómo convertir cada una de las Islas Baleares en destinos gastronómicos”
Modera: José Luis Mateo Hernández. Gerente EHIB

	12-13.00 h
	Showcooking/Cata

	13.00 h
	Clausura de las Jornadas

Comida Estrellas Michelín


PROGRAMA ACTIVIDADES CIUDAD

Objetivo 

Hacer partícipes a los ciudadanos y visitantes de Mallorca de una variada oferta de actividades relacionadas con la gastronomía traspasando las fronteras del EHIB y discurriendo en múltiples ámbitos de la ciudad de Palma para disfrute de todos. La gastronomía se concibe como parte de la cultura de un territorio y se puede disfrutar en museos y galerías de arte, restaurantes, tiendas gourmet, mercados, etc.

Programa

Todas las actividades que se incluyan en el programa complementario al congreso deberán estar basadas en la promoción de la gastronomía de las Islas Baleares. 

Los participantes podrán además optar a distintos premios sólo por participar en esta apetitosa experiencia. (Ver cartón de participación y normas)

· Menús gastronómicos: Durante los días del congreso una selección de restaurantes de Palma ofrecerán menús a precios especiales. Se pueden ofertar menús a diferentes precios.

· Gastrotapas: Selección de bares con oferta de bebida y tapa especial.

· Cena con las estrellas. Menús precio especial realizados por los cocineros estrellas Michelín.

· Gastronuit: Selección de coctelerías que ofrecen cócteles a precio especial a partir de las 22.00-01.00h mínimo. A todos los usuarios que presenten uno de los siguientes elementos se le hará un precio especial de 4 € en la consumición: folleto Jornadas, acreditación jornadas, otros
· Tiendas gourmet/Enotecas: Degustación de una selección de vinos de autor y  ofertas especiales en venta de productos locales.
· Gastrocultura
Se propone involucrar al mundo de la cultura en la programación  complementaria al congreso ofreciendo actividades relacionadas con la gastronomía.
· Experiencias sensoriales: cursos de cata o cursos de cocina organizados en museos y galerías de arte para despertar los cinco sentidos.

· Gastrorutas: rutas gastronómicas guiadas diseñadas para esta ocasión. 
· Gastro-salud: oferta de bono de comida sana y spa para mejorar el estado de salud general.

PLATAFORMA  JORNADAS

Se  propone desarrollar una plataforma específica para las jornadas que sirva como herramienta de difusión del contenido de las mismas, desde la cual se puedan realizar las inscripciones, y promoción del destino.
